
Ameldenominazione

giallo oro tendente all'ambratocolore

uve aromatiche biancheuve

Vigliano, località Ramellozona di produzione

1/2 giornata piemontesesuperficie vitata

75 qlresa per ettaro

6 % + 6% volumegradazione alcolica

Gioioso, dolce al punto giusto, di
alcolicità tollerata da tutti, di
sapore e aroma muschiato,
gradevolmente vivace

esame organolettico

6,20 p/lacidità totale

si serve fresco dai 14 - 16°Ctemperatura di degustazione

con fermentazione controllata e
fermata attraverso la filtrazione al
raggiungimento del grado voluto

vinificazione

prodotto dalla soc. Agricola Montarello
di Giuseppe e Pier Carlo Cantaretto
via Braglia 17, Vigliano d'Asti (AT)

vino da dessert, dolci, panettone,
crespelle, crostate di frutta, torte,
pan di spagna, strudel, soufflè,
crepes, ciambelle

abbinamenti

intenso, complesso, sentore muschiato
caratteristico dell'uva moscato

profumo

Produttore Agricolo Eco-Compatibile
in aopplicazione delle tecniche di produzione integrata

ai sensi del Regolamento CE n° 1259/99

Mosto Aromatico Bianco

Giuseppe e Pier Carlo    vi propongono:
Muntarel          : barbera d'Asti
                          superiore colli astiani
Vian                 : barbera d’Asti, DOCG
Parei                : Monferrato rosso
Malandrina      : barbera del Monferrato
San Martin       : novello
Cet                   : Monferrato dolcetto,

Chiaretto          : rosato
Cichin              : grignolino d’Asti
Bianc               : Piemonte
                          chardonnay
Barlet               : mosto  parzialmente
                         : fermentato rosso
Amel                : mosto  parzialmente
                          fermentato bianco


